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ICE-Italian Trade Agency - Buenos Aires - Webinar
“MASTERCLASS CON EL CHEF ALBERTO GIORDANO, EN LA COCINA DE MARIANA SEBESS”

El chef italiano explicara las preparaciones de cada plato, haciendo hincapié en los ingredientes y métodos de preparacion. Los
participantes podran hacer preguntas en vivo.

Canal Youtube de la Embajada de Italia en Bs As: https://www.youtube.com/channel/UCs09CZbzlQstozfalm_NdTA

Univ.de Bologna + Univ. de Rio Negro + Casa Artusi - Webinar https://meet.google.com/hsh-ekiv-eye
“Vitivinicultura, Enologia, Inmigracion y Alimentacion” (Dr. Agr. Bruno Marangoniy Dr. Agr. Moreno Toselli)
“Rio Negro y Neuquén: Laitalianidad a través de sus vinos” (Ing. Agr. Alejandro Gresia - UNRN Enologia)
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ICE - Italian Trade Agency - Buenos Aires - Webinar

“MASTERCLASS CON EL CHEF ALBERTO GIORDANO, EN LACOCINA DE MARIANA SEBESS”

El chef italiano explicara las preparaciones de cada plato, haciendo hincapié en los ingredientes y métodos de preparacion. Los
participantes podran hacer preguntas en vivo.

Canal Youtube de la Embajada de Italia en Bs As: https://www.youtube.com/channel/UCs09CZbzlQstozfalm_NdTA
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Universidad de Parmay Casa Artusi -Webinar
“Addattamenti e ibridazione nelle cucine degli immigranti” (Prof. Stefano Magagnolli, Ph Departament of
Economics Universita di Parma); Laila Tentoni, Presidenta di Casa Artusi (Italia)
ZOOM: ID de reunion: 873 9590 5803 Codigo de agceso: 096263
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ICE - ItalianTrade Agency - Buenos Airés - Webinar
"HISTORIADE LA COCINAITALIANA”

El La ciencia saludable de la histérica escuela de Medicina de Salerno - Recetas y charla con Anna Lanzani (Academia de la cocina
italiana de Buenos Aires), Mariana Sebess (Escuela Mausi Sebess) y con el chef italiano Giancarlo Morelli (Estrella Michelin,

restaurante Pomiroeu).
Canal Youtube de la Embajada de Italia en Bs As: https://www.youtube.com/channel/UCs09CZbzlQstozfalm_NdTA
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ICE-Italian Trade Agency - Buenos Aires - Webinar

“UN VIAJE PORLAHISTORIAN DE LOS COCINEROS YDE LACOCINAITALIANA”

El La ciencia saludable de la histérica escuela de Medicina de Salerno - Recetas y charla con Anna Lanzani (Academia de la cocina
italiana de Buenos Aires), Mariana Sebess (Escuela Mausi Sebess) y con el chef italiano Giancarlo Morelli (Estrella Michelin,
restaurante Pomiroeu).

Canal Youtube de la Embajada de Italia en Bs As: https://www.youtube. comlchanneI/UCsOQCszIQstozfaIm NdTA
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Univ. Nacional del Comahue - Webinar
“NUESTRAS MANZANAS Y PERAS HERMANADAS CON EL NORTE DE ITALIA”

Félix Aguilera - Chef Catedra de Gastronomia - Villa Regina, Patagonia | Como parte del Coloquio “Cocina ltaliana, tradiciones,

emociones y excelencia” - ZOOM: ID de reunion: 834 7590 5686 Codigo de acceso: 081051

OFERTA GASTRONOMICA, CON PLATOS DE LA COCINA ITALIANA,
DURANTE LA SEMANA DEL 23 AL 29 DE NOVIEMBRE 2020
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